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V. OTROS ANUNCIOS

106 UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

Resolucién de fecha 21 de diciembre de 2021, de la Universidad Francisco de Vitoria,
por la que se publica el plan de estudios de Graduado en Nutricién Humana y Dietética

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo el in-
forme positivo de la Fundacién para el Conocimiento Madri+d, y acordado el cardcter oficial del
titulo por el Consejo de Ministros de 5 de octubre de 2021 (publicado en el “Boletin Oficial del
Estado” de 22 de octubre de 2021, por Resolucién de la Secretaria General de Universidades
de 6 de octubre de 2021), este Rectorado ha resuelto publicar el plan de estudios conducente a
la obtencidn del titulo de Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética.

GRADUADO EN NUTRICION HUMANA Y DIETETICA
RAMA DE CONOCIMIENTO: CIENCIAS DE LA SALUD

TIPOLOGIA ECTS
FORMACION BASICA 60
OBLIGATORIAS 144
OPTATIVAS 6
PRACTICAS EXTERNAS 18
TRABAJO FIN DE GRADO 12
TOTAL 240

A continuaciéon adjuntamos el esquema de la estructura del plan de estudios, en el cual se detalla la planificaciéon temporal de médulos, materias y
asignaturas (hay que tener en cuenta que 1 SEM y 2 SEM equivalen al primer curso; 3 SEM y 4 SEM equivalen al segundo curso; 5 SEM y 6 SEM
equivalen al tercer curso; 7 SEM y 8 SEM equivalen al cuarto curso):

MODULO MATERIA ASIGNATURA TIPOLOGIA | ECTS | SEMESTRE
Bioquimica Bioquimica FB 9 1y2SEM
Quimica Fundamentos de Quimica FB 6 1 SEM
Biologia Biologia Celular FB 6 1 SEM
Anatomia Humana Anatomia Humana FB 6 1 SEM
Formacion Basica Fisiologia Fisiologia Humana FB 9 1y2SEM
Psicologia Psicologia y Alimentacién FB 6 2 SEM
Estadistica Bioestadistica FB 6 2 SEM
B Antropologia FB 6 3y 4 SEM
Antropologia — - - —
Historia Occidental de la Alimentacién FB 6 4 SEM
Bromatologia OB 9 3y 4 SEM
Estudio de los Alimentos - - - - - -
Ciencias de los Microbiologia y Toxicologia de los Alimentos oB 6 3 SEM
Alimentos ) Tecnologia de los Alimentos 0B 3 4 SEM
Procesado de los Alimentos ——
Tecnologia Culinaria OB 3 4 SEM
Higi 5 dad Al ari Higiene y Seguridad Alimentaria OB 6 5 SEM
i ; igiene y Seguridad Alimentaria
Higiene, Seguridad | 9'N¢ Y S€9 Legislacion Alimentaria y Control de la Calidad 0B 6 5 SEM
Alimentaria y Gestion £ v Gestion de E Al i OB 5 35EM
; conomia y Gestion de Empresas Alimentarias
de la Calidad Gestion de la Empresa Alimentaria — y — P -
Alimentacion Institucional y Comercial oB 3 6 SEM
Fundamentos de Nutricién OB 6 3 SEM
Nutricién Nutricién, Actividad Fisica y Salud OB 6 6 SEM
Nutricion Clinica OB 6 8 SEM
Ciencias de la Nutricion, | .. Dietética oB 9 3y 4 SEM
L ietética - - " —
la Dietética y la Salud Botanica y Fitoterapia Nutricional 0B 3 8 SEM
Fisiopatologia Fisiopatologia Aplicada OB 9 5y 6 SEM
Dietoterapia Dietoterapia OB 9 5y 6 SEM
Farmacologia Farmacologia Aplicada a la Nutricién OB 6 5 SEM
Salud Publica Salud Publica y Epidemiologia Nutricional OB 6 7 SEM
Salud Publica y A -
Nutricion Comunitaria | Nutricién Comunitaria Nutricion Comunitaria OB 6 7 SEM
Educacién y Comunicacién Nutricional OB 6 7 SEM
Pract Tutelad Practicas Externas | P.EXT 9 5y 6 SEM
Acti racticas Tuteladas
Précticas Tuteladas y Practicas Externas Il P.EXT 9 | 7y8SEM
Trabajo Fin de Grado
Trabajo Fin de Grado Trabajo Fin de Grado TFG 12 8 SEM
Introduccion a los Estudios Universitarios OB 6 1y2SEM
| Distista-Nuticionista Desarrollo Personal y Habilidades y Competencias de la Persona OB 6 1y2SEM
en la Sociedad Profesional del Dietista- Educacion para la Responsabilidad Social OB 6 3y 4 SEM
Nutricionista Bioética 0B 6 6 SEM
Introduccion a la Teologia OB 6 7 SEM
OPTATIVA | OPT 3 7 SEM
OPTATIVA I OPT 3 8 SEM
TOTAL 240
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RELACION DE ASIGNATURAS OPTATIVAS

MODULO MATERIA ASIGNATURA TIPOLOGIA | ECTS | SEMESTRE
Desarrollo Personal y Actividades Universitarias | OPT 3 7 SEM
Profesional del Dietista- Actividades Universitarias || OPT 3 8 SEM
Nutricionista Nutricion y Emprendimiento OPT 3 8 SEM
El Dietista-Nutricionista Inmunonutricién y Nutrigendmica OPT 3 7 SEM
en la Sociedad Nuevos Alimentos: Innovacion e Investigacion OPT 3 7 SEM
Nuevas Tendencias en Nutricion [y- o i “alimentario y Nutricional OPT 3 8 SEM
y Alimentacion
Nutricién y Alto Rendimiento Deportivo OPT 3 8 SEM
Nutricosmética OPT 3 7 SEM
ECTS DE FORMACION BASICA POR RAMA DE CONOCIMIENTO
RAMA MATERIA ASIGNATURA TIPOLOGIA | ECTS | SEMESTRE
DE CONOCIMIENTO
Bioquimica Bioquimica FB 9 1y2SEM
Biologia Biologia Celular FB 6 1SEM
Anatomia Humana Anatomia Humana FB 6 1SEM
Ciencias de la Salud — - — p
Fisiologia Fisiologia Humana FB 9 1y2SEM
Psicologia Psicologia y Alimentacion FB 6 2 SEM
Estadistica Bioestadistica FB 6 2 SEM
ienci i Antropologia FB 6 3y 4 SEM
Clepglas Sociales y Antropologia . P 9 . i _ y
Juridicas Historia Occidental de la Alimentacion FB 6 4 SEM
Ciencias Quimica Fundamentos de Quimica FB 6 1SEM

Pozuelo de Alarcén, a 21 de diciembre de 2021.—El Rector, Daniel Sada Castano.
(02/34.877/21)
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